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TUNNEL STONE ELECTRIC - TSA/TSB/TSC

Forni Tunnel elettrici statici con nastro 
trasportatore in pietra refrattaria.

Electric static Tunnel ovens with conveyor belt in 
refractory stone.

• Conveyor belt in refractory stone
fillets

• Top and bottom stainless steel
sheathed heating elements

• Static cooking system

• Digital top and bottom separate 
temperature control

• Digital or mechanic adjustable
belt speed

• Excellent insulation

• Thermal insulation

• Self lubricating bearings

• +30% cooking capacity vs 
convection models

• Removable crumb collection
drawers

• Max cook temp 450 °C

• Adjustable shutters

• Oven support with wheels

• Stacking kit 
(h = 75 mm)

OPTIONALS

• Encoder kit

• SSR Kit 

• Supporto del forno con 
ruote

• Kit di sovrapposizione 
(h = 75 mm)

OPTIONAL

• Kit encoder

• Kit SSR

• Nastro trasportatore con listelli in 
pietra refrattaria

• Piano di cottura e cielo con 
resistenze corazzate in acciaio inox

• Sistema di cottura statico

• Controllo digitale delle temperature 
del piano di cottura e del cielo 
separate

• Regolazione digitale o meccanica 
della velocità del nastro

• Ottimo isolamento

• Isolamento termico

• Cuscinetti autolubrificanti

• +30% di capacità di cottura rispetto 
ai forni convenzionali

• Cassetti raccogli-briciole rimovibili

• Massima temperatura di cottura 
450 °C

• Serrandine regolabili
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TUNNEL 
Forno Tunnel elettrico
Electric Tunnel oven
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VISTA DALL’ALTO
TOP VIEW

1 CAMERA + SUPPORTO ALTO
1 DECK + HIGH STAND

2 CAMERE + SUPPORTO MEDIO
2 DECKS + MEDIUM STAND

3 CAMERE + SUPPORTO BASSO
3 DECKS + LOW STAND

Italforni Pesaro s.r.l. 
Via dell’Industria, 130 - Loc. Chiusa di Ginestreto
61122 Pesaro (PU) Italia - Tel +39 0721 481515
info@italforni.it - www.italforni.it

I dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. Italforni 
Pesaro s.r.l. si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.
The specifics shown in this document are to be considered not binding. Italforni 
Pesaro s.r.l. reserves the right to make technical changes at any moment.

2


